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UUDISKIRI 1

ESIMENE KOHTUMINE NING OPPIMISE,
OPETAMISE JA KOOLITUS TEGEVUSED

Partnerite kohtumine Valencias, Hispaanias

UUDISED ECO_TAG

24.- 26. jaanuar 2023 toimus ECO_TAGi konsortsiumi
Kiilastasime Mediterraneo esimene naost nakku kohtumine Mediterraneo Culinary
Culinary Centerit meie Centeris. Samal ajal leidis aset ka projektijuhtide

esimesel kohtumisel koolitustegevus.

Uritus oli kombinatsioon projekti sisutegevuste ja
juhtimistegevuste  koolitusest.  Lisaks  kilastasid

Tootasime valja projekti

kuvandi partnerid keskuse ruume ja jalgisid modningaid
kokandustunde.

Alustasime t60d poliitika

kdsiraamatu kallal Kohtumise peamised aruteluteemad olid:

e Poliitikate kasiraamatu loomine, et hdlbustada
juurdepaasu Euroopa Liidu saastvat poliitikat

M kasitlevale informatsioonile.

e Ajurinnak, kuidas rakendada erinevaid Euroopa
jatkusuutlikkuse poliitikaid kutsehariduse
kulinaariakeskustes.

ECO a TAG o« ECO_TAG platvormi struktuur.
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MEIE KONSORTSIUM

Meie partnerlus koosneb 6 partnerist 5 erinevast Euroopa EC ” AG

ACHIEVING SUSTAINABLE CULINARY CENTRES

Liidu riigist

MEDI
LEEI:%%A Hispaania: Valencia Culinary Center S.L
N2 Culinary Center

Leedu: Kauno maisto pramones ir prekybos
mokymo centras

KMPPMC

S @ f Itaalia: Scuola Centrale Formazione SCF
SCUOLA CENTRALE FORMAZIONE
e ¢
Eesti: Parnumaa Kutsehariduskeskus PARNUMAA
' KUTSEHARIDUSKESKUS

._ EFCoCert Sveits: Fondation EFCoCert

A

.

LLILA

Itaalia: Lula Consulting s.r.l.
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